
アサリと卵白入りフカヒレスープ

海老・烏賊・砂肝と香味野菜の炒め

後楽園ホールビル 2階 中国料理
「後楽園飯店」

舞
マイ

扇
オウギ

コース　　お一人様 ￥5,500（5,940）

期間：2016年11月16日（水）～2017年1月31日（火）

四種前菜盛り合わせ

※（）内は消費税込みの料金です。表示料金に１０％のサービス料を加算させていただきます。

※都合により、メニューは変更になる場合がございます。あらかじめご了承ください。

小籠包

鰈の香り揚げ 柚子と香味野菜のソース

豚スペアリブの無錫風煮込み
［無錫（ムシャク）：江蘇省南部の市］

本日のデザート

牛肉と中国野菜の餡かけ焼きそば



北京ダック

後楽園ホールビル 2階 中国料理
「後楽園飯店」

華
ハナ

扇
オウギ

コース　　お一人様 ￥7,000（7,560）

期間：2016年11月16日（水）～2017年1月31日（火）

五種前菜盛り合わせ

ウナギと香味野菜の四川風炒め

※（）内は消費税込みの料金です。表示料金に１０％のサービス料を加算させていただきます。

※都合により、メニューは変更になる場合がございます。あらかじめご了承ください。

フカヒレ入り蒸し餃子

オマール海老のチリソース

フカヒレと白霊茸の醤油煮込み

牛フィレステーキ丼 XO醤風味

本日のデザート



北京ダック

後楽園ホールビル 2階 中国料理
「後楽園飯店」

星
ホシ

扇
オウギ

コース　　お一人様 ￥10,000（10,800）

期間：2016年11月16日（水）～2017年1月31日（火）

六種前菜盛り合わせ

車海老の紅白仕立て

※都合により、メニューは変更になる場合がございます。あらかじめご了承ください。

フカヒレの姿煮込み 上海風

金目鯛の唐揚げ柚子と葱の香り

牛フィレ肉のステーキ 蜂蜜・黒胡椒ソース

ズワイ蟹肉入りフカヒレスープヌードル

本日のデザート

※（）内は消費税込みの料金です。表示料金に１０％のサービス料を加算させていただきます。


