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Terrine d’ Aubergine et cannelloni de ratatouil
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Salade de Homard au miel légume hiver et trois couleur navets
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Paté en croGte de Pigenneau au marron et foie gras
salade Tine herbes et orange sauce cassis
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Lotte de mer réti aux “"YURINE”a la creme sauce vin rouge
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Carre d’ Agneau roti aux ratatouille et semoule huile de tomate et curry
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Blanc manger de Fraises au gelée glace de fraises et langue de chat
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Mignardises  Café
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