
・

東京ドームホテル バンケットプラン
2026年9月1日(火) - 2027年3月31日(水)

Bコース　￥11,000

卓盛 【西洋料理】

～Cold Platter～

紫芋とデュクセルのセイボリータルト　生ハム添え　

チキンのハーブロティ　グリーンソースとローストポテト

アジと茸のアグロドルチェ　地中海風
・

コールドポーク　トンナートソース　ホースラディッシュ風味
・

小海老とアボカドのカクテル

～Hot Platter～

海老のカダイフ巻き揚げ　グリビッシュソース
・

白身魚のソテー　アスパラガスとハーブソース　青海苔風味
・

・

豚ロースのサルティンボッカ風　揚げニョッキ添え
・

ビーフピラフ　カレーソース添え

デザート

ティラミス
・

コーヒー または 紅茶

※季節やご人数によりメニュー内容を変更する場合がございます。



～Cold Item～

立食ブッフェ 【西洋料理】

コールドポーク　トンナートソース　ホースラディッシュ風味

キッシュの盛り合わせ
・

スモークサーモントラウトと根菜のカルパッチョ　ジンジャードレッシング
・

烏賊とアサリ、ブロッコリーのペペロンチーノ
・

アジのアグロドルチェ　地中海風
・

モッツァレラチーズとラタトゥイユのサラダ　生ハム添え
・

・

・

サンドウィッチ盛り合わせ

～Hot Item～

ガーリックシュリンプ　カレー風味
・

メカジキのソテー　赤玉葱のエーグルドゥース　ブールバジリック　
・

フリットミスト
・

エスカロップチキンのパン粉焼き　ハニーマスタードソース

東京ドームホテル デザートセレクション

チキンのハーブロティ　グリーンソースとレモン
・

豚ロースのサルティンボッカ風　揚げニョッキ添え
・

欧風チキンカレー
・

リガト－ニ　ボロネーゼ
・

ポテトのガレット　ピッツァ風　グリーンカレー風味

デザート

・

フルーツカクテル
・

コーヒーと紅茶

※上記メニューは50名様の例です。

※季節やご人数によりメニュー内容を変更する場合がございます。



・

ドリンクメニュー　DRINK MENU

～ビール～ ～ソフトドリンク～

瓶ビール オレンジ

ハイボール ウーロン茶

グレープフルーツ

～ワイン～
・

アセロラ

赤ワイン ／ 白ワイン ・

アルフォンソマンゴー
・

～ウイスキー～
ピーチティー

・

※都合により、メニューは変更になる場合がございます。

・ ・

ロック ／ 水割り コーラ
・

ジンジャーエール


