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Amuse bouche
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Poulet au galantine,champignons marinés aux truffes et salade de chicorée

Soupe a la tomate ,écume au basilic et parmesan
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Bar et coquille st-jacques braisés,sauce beurre blanc aux fruits de la passion
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Poitrine de beeuf braisé et mousseline de carottes
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Créme brulée aux chataignes japonaises de sauce au cassis et glace a la vanille
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Pain et Beurre
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Café ou Thé
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Mignardises
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~Hot Item~
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