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報道関係各位 

東京ドームホテル バレンタインデー＆ホワイトデースイーツ情報 

「ショコラノワール」・「ショコラブラン」 
～大切な人への愛情や感謝の気持ちをスイーツに込めて～ 

     2018 年 12 月吉日 

 

東京ドームホテル（所在地：東京都文京区後楽 1-3-61、代表取締役社長 総支配人：萩原実）で

は2019年のバレンタインデー、ホワイトデーにおすすめの期間限定スイーツをご用意いたします。 

 

フランスの権威ある洋菓子大会「コンクール・シャルルプルースト」で金メダルを受賞した当ホ

テルのシェフ ド パティシエ 伊藤路春が監修する、上品な味わいのスイーツです。 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※ 本リリースの画像は全てイメージです。 

※ 食材の入荷状況により内容が変更になる場合がございます。 

 

 

 

【期間限定スイーツ 提供概要】 
■期間： ショコラノワール 2019 年 2月 9日（土）～2月 14 日（木） 

ショコラブラン  2019 年 3月 9日（土）～3月 14 日（木） 
■場所： 1 階 ロビーラウンジ「ガーデンテラス」  
■時間： 9:00～20:00（ラストオーダー19:30） 

https://www.tokyodome-hotels.co.jp/restaurants/fair/gardenterrace-specialsweets/ 

■料金： 各 900 円（972 円） ※（ ）内は消費税込み・サービス料別 

■お問い合わせ：ロビーラウンジ「ガーデンテラス」 TEL.03-5805-2201 
   
  

ショコラノワール サイズ：縦 7cm×横 9cm×高さ 7cm  

 

 

ショコラブラン  サイズ：縦 7cm×横 9cm×高さ 7cm  

 

 

スポンジ生地（チョコレート）に生チョコクリームと渋皮栗、アマレナチェリー

を重ね、洋なし、バナナ、マンゴーなどのフルーツを飾りました。チョコレートの

カップに入ったラズベリージャムとカシス風味のハート型のチョコレートがアク

セントになったスイーツです。 

スポンジ生地にホワイトチョコ生クリームと苺、アプリコット、白桃を重ね、

メロン、パパイヤ、ブルーベリーなどのフルーツを飾りました。チョコレートの

カップに入った蜂蜜とガナッシュ風味のハート型のチョコレートがアクセントに

なったスイーツです。 

 

本件に関する報道関係者の方のお問い合わせ先 
                                        

    東京ドームホテル                      共同ＰＲ 

 総支配人室 渡辺 PR アカウント本部 3部 大須賀／佐藤／長瀬 

 〒112-8562 東京都文京区後楽 1-3-61 〒104-8158 東京都中央区銀座 7-2-22 同和ビル 

 TEL.03-5805-2151  FAX.03-5805-2153 TEL.03-3571-5238  FAX.03-3571-5360 

 URL https://www.tokyodome-hotels.co.jp  
 報道関係資料 https://www.tokyodome-hotels.co.jp/company/press 
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