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報道関係各位 
  

苺尽くしの「ストロベリーアフタヌーンティー」で優雅なひとときを 

ロビーラウンジやメインバーでも旬の苺ドリンクを 

2023 年 12 月 28 日 
 
東京ドームホテル（所在地：東京都文京区後楽 1-3-61、代表取締役社⾧ 総支配人：棟方史幸）は、

最上階のスカイラウンジ＆ダイニング「アーティスト カフェ」において、2024 年 1 月 23 日（火）よ
り春に向け旬を迎える苺をふんだんに使用した人気の「ストロベリーアフタヌーンティー第 1 弾」をご
提供。また各レストランやメインバーにおいて、苺の華やかなドリンクもご用意いたします。 

 

関連情報 URL：https://www.tokyodome-hotels.co.jp/restaurants/strawberry/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

スカイラウンジ＆ダイニング「アーティスト カフェ」 ストロベリーアフタヌーンティー第 1 弾 

URL：https://www.tokyodome-hotels.co.jp/restaurants/fair/artistcafe_afternoontea/ 

苺を丸ごと一粒のせた「苺と柚子のムース」は苺の甘味と柚子の風味を一度に味わえる贅沢な一品。
レアチーズムース・カスタードクリーム・苺のアイスクリームを合わせた「苺のパフェ」、苺・フランボ
ワーズ・ブルーベリー・ブラックベリーをカスタードクリームの上に彩りよく飾った「苺とベリーのタ
ルト」が登場。 

「苺とモッツァレラチーズのムース」は苺の甘味を活かしたままホワイトバルサミコでマリネし、ほ
んのり甘酸っぱい春らしいセイボリー。ほかにも色味を合わせた色鮮やかなキッシュなど、スイーツと
ともに贅沢な午後のひとときをお愉しみいただけます。 

 

【メニュー】 

◇セイボリー 

苺とモッツァレラチーズのムース／モルタデッラハムとライスコロッケ／ビーツのキッシュ 

◇3 段スタンド 

（上段）苺のパフェ／苺と柚子のムース／本日のマカロン 

（中段）苺とベリーのタルト／苺ゼリー／本日のチョコレート 

（下段）苺のスコーン／苺マシュマロ／苺ブリュレ／苺 
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「ストロベリーアフタヌーンティー第 1 弾」（写真は 2 名様分イメージ） 
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■「ストロベリーアフタヌーンティー第 1 弾」提供概要 

URL：https://www.tokyodome-hotels.co.jp/restaurants/fair/artistcafe_afternoontea/ 

期 間：2024 年 1 月 23 日（火）～3 月 31 日（日） 

時 間：15:00～18:00（L.O. 17:00）【2 時間制】 

料 金：お一人様 ￥5,500 

※表示料金はサービス料・消費税込みの料金です。 

 

ご予約・お問い合わせ：レストラン予約 TEL.03-5805-2237（受付時間 10:00～19:00） 

 

東京ドームホテルの苺ドリンク 

URL：https://www.tokyodome-hotels.co.jp/restaurants/strawberry/ 

 

43F スカイラウンジ＆ダイニング「アーティスト カフェ」 ストロベリーカクテル 

フレッシュな苺とバジルがソーダとハーモニーを奏でる爽やかな一杯。クランベリージュースをベースに
桜とラズベリーのシロップがアクセントに。春らしいノンアルコールカクテルです。 

 

■「Fraise Rouge（フレーズ・ルージュ）［ノンアルコール］」提供概要 

期 間：2024 年 1 月 23 日（火）～3 月 31 日（日） 

時 間：11:30～22:00（L.O. 21:30） 

料 金：￥1,600 

※表示料金はサービス料・消費税込みの料金です。 

 

ご予約・お問い合わせ： 

レストラン予約 TEL.03-5805-2237（受付時間 10:00～19:00） 

 

 

 

6F バー「2000」 ストロベリーカクテル 

「紅音～あかね～」（写真左）は、旬の苺とトニックウォーターを合わせた、甘酸っぱくさっぱりとした
ノンアルコールカクテル。「アレキサンドライト」（写真右）は、苺のソルベにシャンパンを合わせた赤く煌
めいたカクテル（アルコール入り）。カウンターから東京ドームシティの輝く夜景を眺めながら、お好みの
一杯をご堪能ください。 

 

■「紅音～あかね～［ノンアルコール］」・「アレキサンドライト」提供概要 

期 間：2024 年 1 月 15 日（月）～3 月 31 日（日） 

時 間：平日・土曜 19:00～24:00（L.O. 23:30）／ 日曜・祝日 18:00～24:00（L.O. 23:30） 

料 金：紅音 ～あかね～[ノンアルコール]￥2,000 ／  

アレキサンドライト￥2,910 

※表示料金はサービス料・消費税込みの料金です。 

※ドレスコードあり 

 

お問い合わせ：バー「2000」TEL.03-5805-2299 
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1F ロビーラウンジ「ガーデンテラス」 ストロベリーオレ 

苺の果肉と生クリームが入ったスイーツ感覚でお楽しみいただけるストロベリーオレをホットとアイス

でご用意。ほんのり甘くまろやかな味わいをお愉しみください。 

 

■「フレーズ オレ（アイス／ホット）」提供概要 

期 間：2024 年 1 月 15 日（月）～3 月 31 日（日） 

時 間：10:00～20:00（L.O.19:30） 

料 金：各￥1,450 

※表示料金はサービス料・消費税込みの料金です。 

 

お問い合わせ： 

ロビーラウンジ「ガーデンテラス」TEL.03-5805-2201 

 

東京ドームホテルについて 

東京ドームホテルは、都心最大級のエンターテインメントエリア「東京ドームシティ」に 2000 年 6 月 1 日に開業しま

した。JR 山手線内の中心、歴史的遺産に囲まれた文京区に位置し、丸の内・大手町エリアから車、電車で約 10 分とい

う地の利を生かし、ビジネス、レジャー、観光に最適のロケーションです。東京ドームシティが包含すべき 3 つの要素、

「観る」「遊ぶ」「寛ぐ」の「寛ぐ」を担い、また、単にリラクゼーションを提供するだけのホテルではなく、「楽しさ」

や「遊び心」を盛り込んだ、エンターテインメント性あふれるホテルの姿を目指します。地下 3 階、地上 43 階の高層ビ

ルは、高さ 155m、延床面積 105,856.6 ㎡で、客室 1,006 室、レストラン＆ラウンジ 9 店（ホテル外直営店 1 店含む）、

大中小宴会場 15 室のほか、チャペル・神殿などの婚礼施設、屋外プールなどを備えています。 

 

 

 

※本リリースの画像はすべてイメージです。 ※都合により営業内容が変更になる場合がございます。 

本件に関する報道関係者の方のお問い合わせ先 
 

 東京ドームホテル                      共同ピーアール 
 総支配人室 営業企画課 PR アカウント第 2 本部  第 4 局 14 部 

渡辺／定平                     山本 
 〒112-8562 東京都文京区後楽 1-3-61 〒104-0045 東京都中央区築地 1-13-1 
     銀座松竹スクエア 10 階 
 TEL.03-5805-2151  FAX.03-5805-2153 TEL.080-5517-2140（直通） FAX.03-6260-6654 
 URL https://www.tokyodome-hotels.co.jp 
 報道関係資料 https://www.tokyodome-hotels.co.jp/company/press 
  

東京ドームホテル外観 


