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報道関係各位 
  

ホテルのパティシエから学べる 
「親子でチャレンジ！ケーキ作り教室」 

夏休みの小学生を対象に 8 月 15 日(木)・16 日(金)にて開催！ 
夏休みの自由研究や思い出づくりに。プロから直接学べる職業体験イベント。 

2024 年 6 月 21 日 

 
 東京ドームホテル（所在地：東京都文京区後楽 1-3-61、代表取締役社⾧ 総支配人：棟方史幸）

は、夏休みのイベントとして「親子でチャレンジ！ケーキ作り教室」を 2024 年 8 月 15 日(木)・16

日(金)の 2 日間限定で開催いたします。 

関連情報 URL：https://www.tokyodome-hotels.co.jp/cake-cooking/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

東京ドームホテルは、小学生を対象として当ホテルのスイーツを監修するシェフ ド パティシエ 

田島智による「親子でチャレンジ！ケーキ作り教室」を開催いたします。 

 
 

ご参加いただくお子様にはコックコートとコック

帽をご着用のうえ、シェフ ド パティシエ 田島智指

導のもとスポンジ生地を作る工程やデコレーション

などを体験しながら、フルーツショートケーキ作りに

チャレンジしていただきます。お作りになったケーキ

はティータイムでお飲み物とともにお召し上がりい

ただきます。（お持ち帰りも可能） 

 
また、SDGs ゴール 12「つくる責任、つかう責任」に紐づく取り組みであるフードロス削減につ

いて、ご家庭でも簡単に実施していただける SDGs アクションを当ホテルの事例と共にご紹介。イ
ベントの最後には「キッズシェフ認定書」をお子様へ授与いたします。 

 
パティシエ気分で真剣に取り組むお子様の姿を撮影するなどご同行の保護者様も一緒にお楽し

みいただける、夏の思い出作り、夏休みの自由研究にぴったりの体験型イベントです。 
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「親子でチャレンジ！ケーキ作り教室」イメージ 
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◆「親子でチャレンジ！ケーキ作り教室」イメージ◆ 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「親子でチャレンジ！ケーキ作り教室」開催概要 

URL：https://www.tokyodome-hotels.co.jp/cake-cooking/ 

日 時： 

2024 年 8 月 15 日(木)・8 月 16 日(金) 14:00～16:00（受付 13:30～） 

場 所：B1 宴会場 

人 数：各日 13 組限定 

対 象：小学生のお子様を含むご家族 

※お子様のみの参加はできません 

料 金：お二人様￥8,000（大人お一人様・小学生のお子様お一人様） 

※表示料金はサービス料・消費税込みの料金です 

※お一人様追加の場合￥3,000（サービス料・消費税込み） 

※1 組につき追加の大人・お子様を含め、大人お二人様・お子様二人様までお申し込みいただけます 

※体験用のケーキは、1 組につき 1 台となります 

内 容： 

（1）コックコート・コック帽を着て、パティシエ気分を楽しみながらフルーツショートケーキ作り体験 

 （ケーキスポンジ作り・シェフのデコレーション講習・ケーキデコレーション体験） 

（2）体験教室で作ったケーキでティータイム（ケーキのお持ち帰りも可能） 

（3）楽しく学ぼう SDGs コーナー 

（4）キッズシェフ認定書の授与 

東京ドームホテルはすべての方の“楽しさ”と豊かな社会の実現に貢献するため、SDGs に積極的に取り
組んでおります。この夏は「親子でチャレンジ！ケーキ教室」の会場内に、SDGs について親子で楽し
く学べる体験コーナーや映像ブースをご用意いたします。 

 

注意事項： 

〇アレルギーに関するご相談は事前にイベント事務局までお問い合わせください。 

〇お子様にはコックコートをお貸しいたします。保護者様はエプロン等をご持参ください。 
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〇体験教室開始前に身支度・手洗い等の準備がございます。13:45 頃までには受付をお済ませください。 

※身支度後、認定書に使用するお子様のお写真を撮影させていただきます。 

〇当日会場にてイベント参加同意書のご記入をお願いいたします。 

 

お申し込み期間：【抽選制・インターネット限定】2024 年 7 月 1 日(月) 11:00～7 月 5 日(金)17:00 

お問い合わせ：セールス部 イベント事務局 TEL.03-5805-2323（受付時間 11:00～18:00） 

 

シェフ ド パティシエ 田島智 

どなたでも安心してお召し上がりいただけるように、使用材料は産地や旬にこだわ
り、見た目でもどのような味がするかイメージしやすいことを大切にしております。
商品開発の際は、ホテルとしての品格を守りつつも、「美味しそう！食べてみたい！」
と思っていただけるよう、お客様目線での発想に務めております。 

 

 

 

 

東京ドームホテルの SDGs の取り組み 

東京ドームホテルは SDGs をミッションステートメントへつなげるとともに、業務と関わりの深い重
点課題への取り組みを通じ、お客様だけではなく関わるすべての方々の“楽しさ”の実現と共に豊かな社
会の実現へ貢献するため取り組みを実施しております。 

当ホテルの SDGs への取り組みに関する詳細はこちらをご覧ください。 

URL：https://www.tokyodome-hotels.co.jp/sdgs/ 

 

東京ドームホテルについて 

東京ドームホテルは、都心最大級のエンターテインメントエリア「東京ドームシティ」に 2000 年 6 月 1 日に開業しま
した。JR 山手線内の中心、歴史的遺産に囲まれた文京区に位置し、丸の内・大手町エリアから車、電車で約 10 分とい
う地の利を生かし、ビジネス、レジャー、観光に最適のロケーションです。東京ドームシティが包含すべき 3 つの要素、
「観る」「遊ぶ」「寛ぐ」の「寛ぐ」を担い、また、単にリラクゼーションを提供するだけのホテルではなく、「楽しさ」
や「遊び心」を盛り込んだ、エンターテインメント性あふれるホテルの姿を目指します。 

地下 3 階、地上 43 階の高層ビルは、高さ 155m、延床面積 105,856.6 ㎡で、客室 1,006 室、レストラン＆ラウンジ
9 店、（ホテル外直営店 1 店含む）大中小宴会場 15 室のほか、チャペル・神殿などの婚礼施設、屋外プールなどを備え
ています。 

 

 

 

 

 

 

 

本件に関する報道関係者の方のお問い合わせ先 
 

東京ドームホテル 
総支配人室 営業企画課 

渡辺 
〒112-8562 東京都文京区後楽 1-3-61 

TEL.03-5805-2151  FAX.03-5805-2153 
URL https://www.tokyodome-hotels.co.jp 

報道関係資料 https://www.tokyodome-hotels.co.jp/company/press 
 

 

※本リリースの画像はすべてイメージです。 

※画像に関しまして、本リリース案件以外での二次使用や加工などはご遠慮ください。 

※都合によりイベント内容が変更になる場合がございます。 

シェフ ド パティシエ 田島智 


