
真鯛のエスカロップと茄子のピューレ タプナードとトマトのクーリー
・

Épaule de porc rôtie aux herbes,sauce balsamique
豚肩ロース肉のハーブロースト バルサミコソース

・

Gâteau aux fruits de mer et sauté de crevettes sauce au câpre et anéthe
フィッシュケーキと海老のソテー ケッパーディルソース

・

Escalope de daurade et purée de aubergine,tapenade et coulis de tomate

中国料理

点心二種
・

フカヒレスープ
・

鶏肉入り台湾風蒸し御飯

Poitrine de bœuf braisé et mousseline de carottes
国産牛ブリスケの赤ワイン煮込み キャロットピューレと温野菜

東京ドームホテル 「忘新年会プラン」
2025 - 2026

Aコース　￥14,000

白身魚のオリエンタルマリネ レモンとコリアンダー

ポークのウォルドーフサラダ

卓盛【洋中折衷料理】

～Cold　Platter～

西洋料理

・

スモークサーモントラウト コンディメント添え

アイスバインのテリーヌ マスタード添え
Terrine d'eisbein à la moutarde

Saumon truit fumé au condiment

Poisson blanc mariné à l'orientale au citron et coriandre

Porc et salade waldorf

・

～Hot Platter～

・



※都合により、メニューは変更になる場合がございます。

～ビール～

瓶ビール

～ワイン～

～サワー～

赤ワイン ／ 白ワイン

※季節やご人数によりメニュー内容を変更する場合がございます。

ウーロン茶

麦焼酎 ／ 芋焼酎

※上記メニューは50名様の例です。

東京ドームホテル オリジナルデザート

デザート

グレープフルーツ

ロック ／ 水割り

～ウイスキー～

～ソフトドリンク～

・

コーヒー又は紅茶

・

～焼酎～

※スパークリングワイン飲み放題付き

・

オレンジ

・

・

４種類

ハイボール

コーラ
・

ジンジャーエール

ドリンクメニュー　DRINK MENU


