
Entre ĉ ote de bœuf rôti avec parfait au foie gras sauce madere aux truffes

※上記メニューは50名様の例です。

※季節やご人数によりメニュー内容を変更する場合がございます。

牛ロース肉のロースト フォワグラのパルフェ添え トリュフ風味のマデラソース

・

Cocktail de mousse de chocolat aux cerises

チョコレートムース アマレナチェリーを添えて

・

・

Mignardises

小菓子
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すずきのソテー サフラン風味のピペラードとクリームソース

・

Amuse bouche 

アミューズ
(パテ・ド・カンパーニュ、エスカリバーダのカナッペ、サーモントラウトのプティシュー）

・

Terrine de légumes et jambon cru

彩り野菜と生ハムの菜園風テリーヌ

・

Soupe à la tomate,île flottante au basilic et tuile au parmesan

トマトのポタージュ バジル風味のイルフロッタントとパルメザンのチュイル

・

Filet de loup de mer poêlé, sauce crème de noilly plat à la piperade safrané

Pain et Beurre

パンとバター

・

Café ou Thé

コーヒー または 紅茶



・ ・

麦焼酎 ／ 芋焼酎
・

ジンジャーエール

コーラ

ロック ／ 水割り グレープフルーツ
・

ウーロン茶
・

～焼酎～

ドリンクメニュー　DRINK MENU

～ビール～ ～日本酒～

※スパークリングワイン飲み放題付き

※都合により、メニューは変更になる場合がございます。

瓶ビール 冷 ／ 常温 ／ 熱燗

～ワイン～ ～サワー～

赤ワイン ／ 白ワイン ４種類

～ウイスキー～ ～ソフトドリンク～

ハイボール オレンジ


