
和牛腿肉のローストビーフ グレービーソースとホースラディッシュ　
・

ビーフピラフ カレーソース添え

鴨胸肉のコンフィ 胡桃とリンゴのサラダ添え

的鯛のソテーと華やかな海の幸 ガスパチョ・ア・ラ・クレーム

・

・

・

子羊肩肉と白いんげん豆のトマト煮込み

サーモンのポワレ ケッパー入りクリームソース
・

・

チキンのハーブロティ マスタードソースとローストポテト

ホタテのスペイン風グラタン

・

塩サバとレモンのサンドウィッチ

・

彩り野菜と生ハムの菜園風テリーヌ　

～Hot Item～

東京ドームホテル 「忘新年会プラン」
2025 - 2026

Sコース　￥16,000

スモークサーモントラウト レモンヴィネグレットとイクラ添え

甲殻類のブランマンジェ
・

立食ブッフェ 【和洋中折衷料理】

～Cold Item～

西洋料理

・

イベリコチョリソー、烏賊のマリネとピペラード 柑橘の香りを添えて

パテとテリーヌの盛り合わせ

・

・



コーヒーと紅茶

・

牛しゃぶしゃぶ

日本料理

・

フレッシュフルーツ

・

冷茶蕎麦（葱・大根おろし・山葵）

東京ドームホテル デザートセレクション

中国料理

海老のチリソース
・

鶏腿肉のカシューナッツ炒め
・

本日の点心二種

・

天婦羅

デザート

※上記メニューは50名様の例です。

※季節やご人数によりメニュー内容を変更する場合がございます。



コーラ
・

ジンジャーエール

※都合により、メニューは変更になる場合がございます。

ドリンクメニュー　DRINK MENU

～ソフトドリンク～

・
～焼酎～

※スパークリングワイン飲み放題付き

・

オレンジ
・ ・

４種類

ハイボール

～ビール～ ～日本酒～

瓶ビール 冷 ／ 常温 ／ 熱燗

～ワイン～ ～サワー～

赤ワイン ／ 白ワイン

ウーロン茶

麦焼酎 ／ 芋焼酎

グレープフルーツロック ／ 水割り

～ウイスキー～


