
ホタテのソテーとエッグフライ チョリソーのソースとミガスを添えて

海老とアボカドのオープンサンドウィッチ

・

・

・

豚肩ロース肉のハーブロースト バルサミコソース

バカラオ風塩鱈のクロケットとポテトのフリット
・

・

チキンのウイーン風カツレツ

・

アイスバインのテリーヌ マスタード添え

～Hot Item～

・

・

・

イベリコベーコンと野菜のスパイシートマトスパゲッティ
・

ピザカプリチョーザ

ローストビーフ 胡麻風味和風ソースとホースラディッシュ　
・

欧風ビーフカレー

ポークのウォルドーフサラダ

フィッシュケーキと海老のソテー ケッパーディルソース

東京ドームホテル 「忘新年会プラン」
2025 - 2026

Aコース　￥14,000

白身魚のオリエンタルマリネ レモンとコリアンダー

オリーブとドライトマトのマリネ　
・

立食ブッフェ 【洋中折衷料理】

～Cold Item～

西洋料理

・

スモークサーモントラウト コンディメント添え

カナッペの盛り合わせ

・



コーヒーと紅茶

・

～焼酎～

※スパークリングワイン飲み放題付き

・

オレンジ

・

・

４種類

ハイボール

コーラ
・

ジンジャーエール

ドリンクメニュー　DRINK MENU

フレッシュフルーツ

・

東京ドームホテル デザートセレクション

中国料理

海老のチリソース
・

油淋鶏
・

本日の点心二種

デザート

～ウイスキー～

※都合により、メニューは変更になる場合がございます。

※上記メニューは50名様の例です。

～ビール～

瓶ビール

～ワイン～

～サワー～

赤ワイン ／ 白ワイン

※季節やご人数によりメニュー内容を変更する場合がございます。

ウーロン茶

麦焼酎 ／ 芋焼酎

グレープフルーツ

ロック ／ 水割り

～ソフトドリンク～

・


