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報道関係各位 
  

本格カクテルのフリーフロー×アペタイザーの絶品ハイティーを 

2026 年 7 月 4 日(土)より東京ドームホテルのメインバーで提供開始。

東京ドーム目の前のイルミネーションを眺めながら贅沢なひとときを 
バー「2000」自慢の 18.44 メートルのロングカウンターからイルミネーションを一望。スパークリングワインや 

ビール、ワイン、約 20 種の本格カクテルと 3 段スタンドが織りなす、大人のための特別な夜 

2026 年 6 月 30 日 
 

  東京ドームホテル（所在地：東京都文京区後楽 1-3-61、代表取締役社⾧ 総支配人：棟方史幸）は、
バー「2000」(トゥエニーオーオー)において、ハイティー「Cocktail Symphony～バーテンダーがつく
るカクテルとシェフのアペタイザーが織りなす交響曲～」と題し、2026 年 7 月 4 日(土)より数量限定に
てご提供いたします。 

関連情報 URL：https://www.tokyodome-hotels.co.jp/restaurants/fair/bar2000-hightea/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

スパークリングワインをはじめ、ビールやワイン、さらにホテルメインバーのバーテンダーが作る本
格派のカクテル約 20 種をフリーフローで。ホテルシェフがお届けするアペタイザーと共にご堪能いた
だけます。18.44 メートルのロングカウンターから眺めるイルミネーションが美しいメインバーで、特
別感のある贅沢なひとときをお過ごしください。 
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「Cocktail Symphony～バーテンダーがつくるカクテルとシェフのアペタイザーが織りなす交響曲～」イメージ 
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「Cocktail Symphony～バーテンダーがつくるカクテルとシェフのアペタイザーが織りなす交響曲～」 

関連情報 URL：https://www.tokyodome-hotels.co.jp/restaurants/fair/bar2000-hightea/ 

【メニュー概要】 

上段： 

・鮑のブルギニオンとメルバトースト 

・スモークトラウトサーモン 

・天使の海老とベジタブルスティックのディップ 

中段： 

・生ハムの盛り合わせ 

・パテ ド カンパーニュ 

下段： 

・フランス産マカロンとチョコレートの盛り合わせ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

○カクテルなど 20 種以上のフリーフローメニュー 

スパークリングワイン ／ ワイン（赤・白）／ 瓶ビール ／ ウイスキー ／ 梅酒  

【カクテル】 

ギムレット ／ ダイキリ ／ コスモポリタン ／ ジントニック ／ チャイナブルー ／  

ダージリンクーラー ／ アペロールスピリッツ ／ ピーチフィズ ／ カカオフィズ ／  

マリブパイン ／ ファジーネーブル ／ カシスオレンジ ／ カルーアミルク ／ レモンサワー／  

抹茶ミルク ／ ミントミルク  

【ノンアルコール カクテル】 

 シンデレラ ／ シャーリーテンプル ／ サラトガクーラー ／ スポーツマン 

【ソフトドリンク】 

 コーラ ／ ジンジャエール ／ オレンジジュース ／ グレープフルーツジュース ／ ウーロン茶 

 

「Cocktail Symphony～バーテンダーがつくるカクテルとシェフのアペタイザーが織りなす交響曲～」イメージ 
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「Cocktail Symphony～バーテンダーがつくるカクテルと 
シェフのアペタイザーが織りなす交響曲～」提供概要 

URL：https://www.tokyodome-hotels.co.jp/restaurants/fair/bar2000-hightea/ 

期 間：2026 年 7 月 4 日(土)～ ※1 日 10 名様分限定 

時 間：19:00～20:30（最終入店） 

※フリーフロー2 時間制（ラストオーダー：30 分前）  

場 所：6F バー「2000」(トゥエニーオーオー) 

料 金：お一人様 ¥10,000 

※表示料金はサービス料・消費税込みの料金です。 

ご予約：2026 年 7 月 1 日(水)～【ご利用日の 3 日前までに要予約】 

お問い合わせ：6F バー「2000」TEL.03-5805-2299 

 

※20 歳未満の方のご入店はお断りしております。 

※短パン、サンダルまたはそれに準ずる軽装は、ご入店をご遠慮いただく場合がございます。 

バー「2000」について 

URL： https://www.tokyodome-hotels.co.jp/restaurants/list/bar2000/ 

 

18.44 メートルのロングカウンターから眺める東京ド
ームシティのイルミネーションが美しいメインバー。コ
ンセプトは「お酒と料理のベストマッチ」。おつまみを
超えた本格料理が味わえます。また、少人数のお集まり
からグループまで、ゆったりとお楽しみいただける個室
サロンもご用意しております。 

 

 
 
東京ドームホテルについて 

東京ドームホテルは、都心最大級のエンターテインメントエリア「東京ドームシティ」に 2000 年 6 月 1 日に開業しま

した。JR 山手線内の中心、歴史的遺産に囲まれた文京区に位置し、丸の内・大手町エリアから車、電車で約 10 分とい

う地の利を生かし、ビジネス、レジャー、観光に最適のロケーションです。東京ドームシティが包含すべき 3 つの要素、

「観る」「遊ぶ」「寛ぐ」の「寛ぐ」を担い、また、単にリラクゼーションを提供するだけのホテルではなく、「楽しさ」

や「遊び心」を盛り込んだ、エンターテインメント性あふれるホテルの姿を目指します。地下 3 階、地上 43 階の高層ビ

ルは、高さ 155m、延床面積 105,856.6 ㎡で、客室 1,006 室、レストラン＆ラウンジ 9 店（ホテル外直営店 1 店含む）、

大中小宴会場 15 室のほか、チャペル・神殿などの婚礼施設、屋外プールなどを備えています。 

 

 

 

 

 

 

 

※本リリースの画像はすべてイメージです。 ※都合により営業内容が変更になる場合がございます。 

本件に関する報道関係者の方のお問い合わせ先 
 

東京ドームホテル 
総支配人室 営業企画課 

渡辺・武井 
〒112-8562 東京都文京区後楽 1-3-61 

TEL.03-5805-2151  FAX.03-5805-2153 
URL https://www.tokyodome-hotels.co.jp 

報道関係資料 https://www.tokyodome-hotels.co.jp/company/press 
 

 

バー「2000」店内 


