
White Wine Sauce with Horse Mackerel and Fennel, Tomato Ragu　:Today’s Pasta

真鯵とういきょうの白ワインソース　トマトの軽いラグー　本日のパスタで　

Assorted Appetizers 
アンティパストミスト 

Aquapazza with Red sea bream, Clams, and Mussels -Soup-Style Dish with Basil

真鯛・あさり・ムール貝のアクアパッツァ　バジル香るズッパ仕立て

静岡県産LYB豚肩ロース炭火焼き
Charcoal-Grilled Lyb Pork Shoulder Loin from Shizuoka

スペイン産シャロレー牛炭火焼き
Charcoal-grilled Spanish Charolais Beef Steak

国産牛テンダーロイン炭火焼き【+¥3,400】
Charcoal-Grilled Domestic Beef Tenderloin Steak

Charcoal-Grilled WAGYU Rump Steak 

黒毛和種和牛ランプ炭火焼き【+¥2,000】

Charcoal-Grilled WAGYU Sirloin Steak

黒毛和種和牛サーロイン炭火焼き【+¥3,000】

Bread Coffee or Tea／

パン 　 コーヒー 紅茶または／

Appetizer

前菜

Pasta

パスタ

Dessert

ドルチェ

Main Dish

メインディッシュ

Please Choose Your Main Dish

下記よりお選びください。

Classic Tiramisu

クラシックティラミス

メインディッシュはプラス￥2,000 で魚料理と肉料理を 1 品ずつお召し上がりいただけます。
「黒毛和種和牛ランプ炭火焼き」「黒毛和種和牛サーロイン炭火焼き」「国産牛テンダーロイン炭火焼き」をお選びの際は

プラス￥2,000 に加え、メニュー欄に記載されているそれぞれのプラス料金が追加となります。

For an additional ¥2,000, you can enjoy one fish dish and one meat dish as your main course.
 When choosing “Charcoal-Grilled WAGYU Rump Steak ,” or  “Charcoal-Grilled WAGYU Sirloin Steak,”

or “Charcoal-Grilled Domestic Beef Tenderloin Steak,” in addition to the ¥2,000 surcharge, 
the additional charges listed in the menu will be added.

 [全4品]¥8,800

2026.6.1-8.31

Vista

表示料金はサービス料・消費税込みの料金です
The prices include service charge and tax.

都合により、メニューは変更になる場合がございます。あらかじめご了承ください。
Please note that the menu is subject to change due to circumstances.



Dessert
ドルチェ

Pasta
パスタ

Fish
魚料理

Meat
肉料理

You can change the meat to any of following.

スペイン産シャロレー牛は以下に変更可能です。

Appetizer
前菜

Mango Cassata, Jasmine Tea Jelly, Passion Fruit Sauce

マンゴーのカッサータ　ジャスミンティーのジュレ　パッションフルーツのソース

Assorted Appetizers

アンティパストミスト

Aquapazza with Red Seabass, Clams, and Mussels -Soup-Style Dish with Basil

金目鯛・あさり・ムール貝のアクアパッツァ　バジル香るズッパ仕立て

White Wine Sauce with Horse Mackerel and Fennel, Tomato Ragu　:Today’s Pasta

真鯵とういきょうの白ワインソース　トマトの軽いラグー　本日のパスタで

黒毛和種和牛ランプ
 WAGYU Rump

スペイン産シャロレー牛炭火焼き カプレーゼ仕立て　バルサミコ・柑橘・ハーブのアクセント　　
Charcoal-Grilled Spanish Charolais , Caprese-Style, with Accents of Balsamic, Citrus, and Herbs

黒毛和種和牛サーロイン【+ ¥3,400】
WAGYU Sirloin

Domestic Beef Tenderloin
国産牛テンダーロイン【+ ¥2,800】

2026.6.1-8.31

Estate
[全5品]¥12,000

Bread Coffee or Tea／

パン 　 コーヒー 紅茶または／

表示料金はサービス料・消費税込みの料金です
The prices include service charge and tax.

都合により、メニューは変更になる場合がございます。あらかじめご了承ください。
Please note that the menu is subject to change due to circumstances.



White Wine Sauce with Horse Mackerel and Fennel, Tomato Ragu　-Today’s Pasta
真鯵とういきょうの白ワインソース　トマトの軽いラグー　本日のパスタで

Aquapazza with Red sea bream, Clams, and Mussels -Soup-Style Dish with Basil

真鯛・あさり・ムール貝のアクアパッツァ　バジル香るズッパ仕立て

Appetizer

前菜

Pasta

パスタ

Meat

肉料理

Please Choose Your Main Dish
下記よりお選びください。

Anniversary Plate
メッセージ入りアニバーサリープレート

Classic Tiramisu
クラシックティラミス

静岡県産LYB豚肩ロース炭火焼き
Charcoal-grilled LYB Pork Shoulder Loin from Shizuoka

スペイン産シャロレー牛炭火焼き
Charcoal-grilled Spanish Charolais Beef Steak

国産牛テンダーロイン炭火焼き［+￥3,400］
Charcoal-grilled domestic beef tenderloin

Charcoal-Grilled WAGYU Sirloin Steak

黒毛和種和牛サーロイン炭火焼き　［+￥3,000］

Charcoal-Grilled WAGYU Rump Steak 

　黒毛和種和牛ランプ炭火焼き［+￥2,000］

2026.6.1-8.31

Anniversario

魚料理
Fish

アンティパストミスト 
Assorted Appetizers 

Bread Coffee or Tea／

パン 　 コーヒー 紅茶または

ドルチェ
Dessert

／

 [全5品]￥11,000

表示料金はサービス料・消費税込みの料金です
The prices include service charge and tax.

都合により、メニューは変更になる場合がございます。あらかじめご了承ください。
Please note that the menu is subject to change due to circumstances.

前日の18:00までに要予約



ディナー個室プラン
Dinner in a Private Room Plan

表示料金（お一人様料金）には、個室料･サービス料･消費税が含まれております。
The prices include the private room fee,service charge and tax.

都合により、メニューは変更になる場合がございます。あらかじめご了承ください。
Please note that the menu is subject to change due to circumstances.

【シェフお任せ4皿のコース】￥12,000プラン

お料理
前菜 ／ スープ ／ 本日の肉料理 ／ ドルチェ

Appetizer / Soup / Today's Meat Dish / Dessert

フリードリンク(2時間制) Free Drink Menu [2-Hour Limit]

スパークリングワイン ／ ビール ／ ウイスキー ／ ワイン(赤･白) ／ 焼酎(麦･芋) 
／ カクテル各種(カシス･カンパリ) ／ ソフトドリンク

Sparkling Wine / Beer / Whiskey / Wine (Red/White) / Shochu (Barley/Sweet Potato)

/ Various Cocktails (Cassis/Campari) / Soft Drinks

【シェフお任せ5皿のコース】￥14,000プラン

お料理
前菜 ／ スープ ／ 魚料理 ／ スペイン産シャロレー牛炭火焼き 本日のソース ／ ドルチェ

Appetizer ∕ Soup ∕ Fish Dish ∕ Charcoal-grilled Spanish Charolais Beef Steak with Today's Sauce∕ Dessert

フリードリンク(2時間制) Free Drink Menu [2-Hour Limit]

スパークリングワイン ／ ビール ／ ウイスキー ／ ワイン(赤･白) ／ 焼酎(麦･芋) 
／ カクテル各種(カシス･カンパリ) ／ ソフトドリンク

Sparkling Wine / Beer / Whiskey / Wine (Red/White) / Shochu (Barley/Sweet Potato)

/ Various Cocktails (Cassis/Campari) / Soft Drinks

【乾杯用グラスシャンパーニュ付き シェフお任せ5皿のコース】￥16,000プラン

お料理
前菜 ／ スープ ／ 魚料理 ／ 牛テンダーロイン炭火焼き 本日のソース ／ ドルチェ

Appetizer ∕ Soup ∕ Fish Dish ∕ Charcoal-Grilled Beef Tenderloin with Today's Sauce ∕ Dessert

フリードリンク(2時間制)　Free Drink Menu [2-Hour Limit]

スパークリングワイン ／ ビール ／ ウイスキー ／ ワイン(赤･白) ／ 焼酎(麦･芋) 
／ カクテル各種(カシス･カンパリ) ／ ソフトドリンク

Sparkling Wine / Beer / Whiskey / Wine (Red/White) / Shochu (Barley/Sweet Potato)

/ Various Cocktails (Cassis/Campari) / Soft Drinks

※乾杯用グラスシャンパーニュ付き
※ Includes a Glass of Champagne (exclusive to the ¥16,000 Plan)

3日前までに要予約 / 2時間制 / 6～30名にてご予約可



Bread
パ　ン

Appetizers
前　菜

Seasonal Vegetables with Garlic and Anchovy Sauce
美味しい野菜たちのバーニャ・カウダ 農園風 ￥2,500

GLUTEN FR
EE

パンバスケット（バケット＆フォカッチャ）
Bread Bascket (Baguette and Focaccia)

￥950

GLUTEN FR
EE

ガーリックトースト
Garlic Toast

￥1,100

GLUTEN FR
EE

※パンはグルテンフリー（米粉）に変更することも可能です。
Bread can be changed to gluten-free(rice flour).

Assorted Appetizers
本日のアンティパストミスト（前菜盛り合わせ） ￥3,800

スモークサーモントラウトのカルパッチョ オニオン･レモン･ケッパー添え
Smoked Salmon Trout Carpaccio with Onion Lemon Caper

￥2,500

Caesar salad with Charcoal-grilled Chicken
炭火焼きチキンのシーザーサラダ ￥2,600

熟成プロシュット（生ハム）ピコス添え
Parma made Prosciutto with Picos

￥2,800

コース以外をご注文のお客様はお一人様 ￥700 のテーブルチャージを加算させていただきます
Table charge of ¥700 will be added at dinner time

表示料金はサービス料・消費税込みの料金です
The prices include service charge and tax.

イタリア・フランス産チーズプレート バケット添え ￥3,100
Assorted Cheese Plate With Baguette

GLUTEN FR
EE



Pizza Pasta
ピッツァ・パスタ

Neapolitan Pizza of the Day
本日のナポリピッツァ ￥2,500

コース以外をご注文のお客様はお一人様 ￥700 のテーブルチャージを加算させていただきます
Table charge of ¥700 will be added at dinner time

表示料金はサービス料・消費税込みの料金です
The prices include service charge and tax.

Charcoal-grilled
備長炭　炭火焼き

Domestic Beef tenderloin steak
国産牛テンダーロイン（ 200g ） ￥10,400

Wagyu sirloin steak
黒毛和種和牛サーロイン（ 150g ) ￥10,600

3 Choices of Sauce
ソースを3種類よりお好みでお選びください

Green Herb Sauce
・サルサヴェルデ

Wasabi and Truffle Salt
・本わさびと白トリュフ塩

Balsamic
・モデナ産バルサミコ

Charcoal-grilled Spanish Charolais Beef Steak
￥4,800スペイン産シャロレー牛ビステッカ（ 200ｇ）

Japanese Daisen Chicken Steak
￥3,100鳥取県産大山鶏 炭火焼き

Assorted Grilled Sausage
￥3,100グリリアータソーセージの盛り合わせ 赤キャベツ添え

Beef Cheek Meat and Bolognese Flavored Vegetables
牛ホホ肉と香味野菜のボローニャ風 ￥2,500

GLUTEN FR
EE

Spaghetti with tomato sauce and colorful vegetables
彩り野菜のトマトソース ￥2,300

GLUTEN FR
EE

Garlic Oil Spaghetti with Green chili
グリーンペペロンチーノ ￥2,100

GLUTEN
FR
EE

Seafood Tomato Sauce Spaghetti
海の幸のペスカトーレ ￥3,100

GLUTEN
FR
EE

※パスタはグルテンフリー（米粉）に変更することも可能です。
Pasta can be changed to gluten-free(rice flour).GLUTEN
FR

EE



Classic Tiramisu
クラシックティラミス ￥1,500

Orange Flavored Crema Catalana with Vanilla Ice Cream
オレンジ風味のカタラーナ バニラアイス添え ￥1,500

Sweets
スイーツ

Chocolate Cake with Vanilla Ice Cream
ガトーショコラ バニラアイス添え ￥1,500

Häagen-Dazs Ice Cream “Strawberry”
ハーゲンダッツ『ストロベリー』 ￥950(果実本来のフルーティな味と香り)

Häagen-Dazs Ice Cream “Green tea”
ハーゲンダッツ『グリーンティー』 ￥950(石臼で挽いた抹茶の深い味わい)

Häagen-Dazs Ice Cream “Green tea”
ハーゲンダッツ『バニラ』 ￥950(マダガスカル産バニラの甘い豊かな香り)

Cassis sherbet
ソルベカシス ￥950

コース以外をご注文のお客様はお一人様 ￥700 のテーブルチャージを加算させていただきます
Table charge of ¥700 will be added at dinner time

表示料金はサービス料・消費税込みの料金です
The prices include service charge and tax.
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	真鯵とういきょうの白ワインソース　トマトの軽いラグー　本日のパスタで
	White Wine Sauce with Horse Mackerel and Fennel, Tomato Ragu　:Today’s Pasta
	魚料理
	Fish
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	魚料理
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	Aquapazza with Red sea bream, Clams, and Mussels -Soup-Style Dish with Basil
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	静岡県産LYB豚肩ロース炭火焼き
	Charcoal-grilled LYB Pork Shoulder Loin from Shizuoka
	スペイン産シャロレー牛炭火焼き
	Charcoal-grilled Spanish Charolais Beef Steak

	　黒毛和種和牛ランプ炭火焼き［+￥2,000］
	Charcoal-Grilled WAGYU Rump Steak

	黒毛和種和牛サーロイン炭火焼き　［+￥3,000］
	Charcoal-Grilled WAGYU Sirloin Steak

	国産牛テンダーロイン炭火焼き［+￥3,400］
	Charcoal-grilled domestic beef tenderloin
	ドルチェ
	Dessert

	クラシックティラミス
	Classic Tiramisu

	メッセージ入りアニバーサリープレート
	Anniversary Plate

	パン 　 コーヒー
	紅茶
	Bread
	Coffee or Tea
	表示料金はサービス料・消費税込みの料金です The prices include service charge and tax.


	3日前までに要予約 / 2時間制 / 6～30名にてご予約可

	
	Appetizers
	前　菜
	本日のアンティパストミスト（前菜盛り合わせ）
	Assorted Appetizers
	￥3,800

	スモークサーモントラウトのカルパッチョ オニオン･レモン･ケッパー添え
	Smoked Salmon Trout Carpaccio with Onion Lemon Caper
	￥2,500

	美味しい野菜たちのバーニャ・カウダ 農園風
	Seasonal Vegetables with Garlic and Anchovy Sauce
	￥2,500

	炭火焼きチキンのシーザーサラダ
	Caesar salad with Charcoal-grilled Chicken
	￥2,600

	熟成プロシュット（生ハム）ピコス添え
	Parma made Prosciutto with Picos
	￥2,800

	イタリア・フランス産チーズプレート バケット添え
	Assorted Cheese Plate With Baguette
	￥3,100


	Bread
	パ　ン
	パンバスケット（バケット＆フォカッチャ）
	Bread Bascket (Baguette and Focaccia)
	￥950

	ガーリックトースト
	Garlic Toast
	￥1,100
	GLUTEN FREE
	※パンはグルテンフリー（米粉）に変更することも可能です。


	Bread can be changed to gluten-free(rice flour).
	コース以外をご注文のお客様はお一人様 ￥700 のテーブルチャージを加算させていただきます

	Table charge of ¥700 will be added at dinner time
	表示料金はサービス料・消費税込みの料金です

	The prices include service charge and tax.

	Pizza Pasta
	ピッツァ・パスタ
	本日のナポリピッツァ
	Neapolitan Pizza of the Day
	￥2,500

	牛ホホ肉と香味野菜のボローニャ風
	Beef Cheek Meat and Bolognese Flavored Vegetables
	￥2,500

	彩り野菜のトマトソース
	Spaghetti with tomato sauce and colorful vegetables
	Garlic Oil Spaghetti with Green chili
	￥3,100


	Charcoal-grilled
	備長炭　炭火焼き
	ソースを3種類よりお好みでお選びください
	3 Choices of Sauce
	・サルサヴェルデ
	Green Herb Sauce
	・本わさびと白トリュフ塩

	Wasabi and Truffle Salt
	・モデナ産バルサミコ

	Balsamic

	スペイン産シャロレー牛ビステッカ（ 200ｇ）
	Charcoal-grilled Spanish Charolais Beef Steak
	￥4,800

	国産牛テンダーロイン（ 200g ）
	Domestic Beef tenderloin steak
	￥10,400

	黒毛和種和牛サーロイン（ 150g )
	Wagyu sirloin steak
	￥10,600

	鳥取県産大山鶏 炭火焼き
	Japanese Daisen Chicken Steak
	￥3,100

	グリリアータソーセージの盛り合わせ 赤キャベツ添え
	Assorted Grilled Sausage
	コース以外をご注文のお客様はお一人様 ￥700 のテーブルチャージを加算させていただきます

	Table charge of ¥700 will be added at dinner time
	表示料金はサービス料・消費税込みの料金です

	The prices include service charge and tax.

	Sweets
	スイーツ
	クラシックティラミス
	Classic Tiramisu
	￥1,500

	オレンジ風味のカタラーナ バニラアイス添え
	Orange Flavored Crema Catalana with Vanilla Ice Cream
	￥1,500

	ガトーショコラ バニラアイス添え
	Chocolate Cake with Vanilla Ice Cream
	￥1,500

	ハーゲンダッツ『バニラ』
	￥950

	Häagen-Dazs Ice Cream “Green tea”
	ハーゲンダッツ『グリーンティー』
	￥950

	Häagen-Dazs Ice Cream “Green tea”
	ハーゲンダッツ『ストロベリー』
	￥950

	Häagen-Dazs Ice Cream “Strawberry”
	ソルベカシス
	Cassis sherbet
	￥950

	Table charge of ¥700 will be added at dinner time
	表示料金はサービス料・消費税込みの料金です

	The prices include service charge and tax.



