
Assorted Appetizers ~Stand Style~
アンティパストミスト ～スタンドスタイル ～

Beef and paprika Chilindrón-style : Today's Pasta
牛肉とパプリカのチリンドロン風 本日のパスタで

Optional Menu
オ プ ションメ ニ ュー

Green Salad
グリーンサラダ 　¥750

Appetizer

Please Choose Your Main Dish

下記よりお選びください。

Classic Tiramisu & Assorted Desserts
クラシックティラミス ＆ドルチェミスト

真鯛と有頭海老のズッパ仕立て『サルスエラ』
Red sea bream and head-on shrimp soup "Zarzuela"

鶏もも肉の煮込み ペピトリア風
Stewed chicken thighs Pepitoria-style

静岡県産LYB豚肩ロース炭火焼き【+¥800】
Charcoal-grilled LYB pork shoulder loin from Shizuoka

★国産牛ランプ炭火焼き【+¥1,200】
Charcoal-Grilled Domestic beef rump Steak

Charcoal-Grilled WAGYU Sirloin Steak

★黒毛和種和牛サーロイン炭火焼き【+¥2,600】

前菜

2026.3.1-5.31

Panorama Lunch Course

Pasta

パスタ

メインディッシュ
Main Dish

ドルチェ
Dessert

Bread Coffee or Tea／

パン 　 コーヒー 紅茶または／

 [全4品]￥5,000～

表示料金はサービス料・消費税込みの料金です
The prices include service charge and tax.

都合により、メニューは変更になる場合がございます。あらかじめご了承ください。
Please note that the menu is subject to change due to circumstances.

★国産牛テンダーロイン炭火焼き【+¥3,200】
Charcoal-grilled domestic beef tenderloin

3 Choices of Sauce
★ソースを右記よりお選びください 。

Green Herb Sauce 
サルサヴェルデ

Japanese Style Sauce
和風ソース本わさびと白トリュフ塩　

Wasabi and Truffle Salt



Beef and paprika Chilindrón-style : Today's Pasta
牛肉とパプリカのチリンドロン風 本日のパスタで

Red sea bream and head-on shrimp soup "Zarzuela"

真鯛と有頭海老のズッパ仕立て『サルスエラ』

Appetizer

前菜

Pasta

パスタ

Meat

肉料理

Please Choose Your Main Dish
下記よりお選びください。

Classic Tiramisu
クラシックティラミス

鶏もも肉の煮込み ペピトリア風
Stewed chicken thighs Pepitoria-style

 ★国産牛ランプ炭火焼き
Charcoal-Grilled Domestic beef rump Steak

★国産牛テンダーロイン炭火焼き【+¥2,800】
Charcoal-grilled domestic beef tenderloin

Charcoal-Grilled WAGYU Sirloin Steak

★黒毛和種和牛サーロイン炭火焼き【+¥2,000】

2026.3.1-5.31

Brillante Course

魚料理
Fish

アンティパストミスト ～スタンドスタイル～
Assorted Appetizers ~Stand Style~

Bread Coffee or Tea／

パン 　 コーヒー 紅茶または

ドルチェ
Dessert

／

 [全5品]￥7,000～

表示料金はサービス料・消費税込みの料金です
The prices include service charge and tax.

都合により、メニューは変更になる場合がございます。あらかじめご了承ください。
Please note that the menu is subject to change due to circumstances.

3 Choices of Sauce
★ソースを右記よりお選びください 。

Green Herb Sauce 
サルサヴェルデ

Japanese Style Sauce
和風ソース本わさびと白トリュフ塩　

Wasabi and Truffle Salt



Assorted Appetizers ~Stand Style~

アンティパストミスト ～スタンドスタイル ～

Linguine : Blue Crab and Tomato Cream Sauce

リングイネ 渡り蟹のトマトクリームソース

Bread Coffee or Tea／

パン 　 コーヒー 紅茶または／

Classic Tiramisu

クラシックティラミス

Vegetable Ribollita with Poached Egg

ポーチドエッグを添えた野菜のリボリータ

Appetizer

前菜

Soup

スープ

Pasta

パスタ

Dessert

ドルチェ

Pasta Lunch
Course

[ 全 4 品 ]  ¥ 4 , 8 0 0

平 日 限 定

表示料金はサービス料・消費税込みの料金です
The prices include service charge and tax.

都合により、メニューは変更になる場合がございます。あらかじめご了承ください。
Please note that the menu is subject to change due to circumstances.
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