& FED

2026.3.1-5.31
PANORAMA LUNCH COURSE

[4244]¥ 5,000~

([E3

APPETIZER

TYTANRAPIAD ~ARY RAZXA ) ~
ASSORTED APPETIZERS ~STAND STYLE~

RA R

PASTA

HREARTYHDOFY Y FavEAHD R X T

BEEF AND PAPRIKA CHILINDRON-STYLE : TODAY'S PASTA

XAYT 4 va

MAIN DISH

TREEDBEFZS W,
PLEASE CHOOSE YOUR MAIN DISH

H» HHEBED X v AT THILAT 5

RED SEA BREAM AND HEAD-ON SHRIMP SOUP "ZARZUELA"

HBHDBHDEAA RE M 7 E

STEWED CHICKEN THIGHS PEPITORIA-STYLE

FRI R ELYBIKE 1 — R K BES [+¥800]

CHARCOAL-GRILLED LYB PORK SHOULDER LOIN FROM SHIZUOKA

*EEAZ T RAPEE [+¥1,200]

CHARCOAL-GRILLED DOMESTIC BEEF RUMP STEAK

K BB — a4 VERABEE [+¥2,600]

CHARCOAL-GRILLED WAGYU SIRLOIN STEAK

*EHEST X —a A RABES [+¥3,200]

CHARCOAL-GRILLED DOMESTIC BEEF TENDERLOIN

* YV —2EGRLE D BERL XN, U R EY AKbObXUPeHMNY 27
3 CHOICES OF SAUCE GREEN HERB SAUCE WASABI AND TRUFFLE SALT

Y — 2
JAPANESE STYLE SAUCE

FLF =

DESSERT

72939774 73IRA&KILFIRXD
CLASSIC TIRAMISU & ASSORTED DESSERTS

Ry /S a—bk — g fiE
BREAD ~ COFFEE OR TEA

FFar A —a—

OPTIONAL MENU
V=¥ 7% ¥750
GREEN SALAD

TR — B 2R - HEBUALDRIETY
THE PRICES INCLUDE SERVICE CHARGE AND TAX.

BRCED, A= —3EBRZRIGENTEVET, HohHUDHITHEILI W,
PLEASE NOTE THAT THE MENU IS SUBJECT TO CHANGE DUE TO CIRCUMSTANCES.

(GO
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2026.3.1-5.31
BRILLANTE COURSE

[4554]¥ 7,000~

GIES

APPETIZER

TYTANRAPFIAN ~ARY FRARA )L~
ASSORTED APPETIZERS ~STAND STYLE~

AV 4
PASTA

HLRERTYHIDOFY Y FayEAHD KR X T

BEEF AND PAPRIKA CHILINDRON-STYLE : TODAY'S PASTA

FISH

H L GUEEBED X v ML T T2 F)
RED SEA BREAM AND HEAD-ON SHRIMP SOUP "ZARZUELA"

MEAT

TREE D BEIZ S0,
PLEASE CHOOSE YOUR MAIN DISH

D HBRADFIAA RE Y 7

STEWED CHICKEN THIGHS PEPITORIA-STYLE

*EHEN T THKBEE

CHARCOAL-GRILLED DOMESTIC BEEF RUMP STEAK

K BBAREA S —a A BRKBEE [+¥2,000]

CHARCOAL-GRILLED WAGYU SIRLOIN STEAK

KEEST - A URABEE [+¥2,800]

CHARCOAL-GRILLED DOMESTIC BEEF TENDERLOIN

* Y —2EARLE D BERL XN, HAHY T 2T AbXUrHAN) 2718 FE Y — 2
3 CHOICES OF SAUCE GREEN HERB SAUCE WASABI AND TRUFFLE SALT JAPANESE STYLE SAUCE

FILF =
DESSERT

7239774 7IR
CLASSIC TIRAMISU

XY /S a—k— zri IR
BREAD ~ COFFEE OR TEA

TR — B 2R - HEBUALDRIETY
THE PRICES INCLUDE SERVICE CHARGE AND TAX.

WECED, A= 2 —BEHECRLIHGENTSVET, HORLDITTRILES W,
PLEASE NOTE THAT THE MENU IS SUBJECT TO CHANGE DUE TO CIRCUMSTANCES.




CM R 52

PASTA LUNCH
COURSE

[445] ¥4,800

(B3

APPETIZER

TUYTANRAPIAF ~ARXRY FRARA ) ~
ASSORTED APPETIZERS ~STAND STYLE~

A=

Soup

R—F R V2RATHEDYR) —&

VEGETABLE RIBOLLITA WITH POACHED EGG

R XK

PASTA

VO IAXTEDVED I NV —LY—R

LINGUINE : BLUE CRAB AND TOMATO CREAM SAUCE

FLF =

DESSERT

77w 7T 473
CLASSIC TIRAMISU

XY/ aA—b— 2@ ALR
BREAD .~ COFFEE OR TEA

TR — B 2R - HEBUALDRIETY
THE PRICES INCLUDE SERVICE CHARGE AND TAX.

HWEWCED, X=a2a—BEBERLXRZGENTEVET, HoLLDITTHEILS W,
PLEASE NOTE THAT THE MENU IS SUBJECT TO CHANGE DUE TO CIRCUMSTANCES.

\_




	2026.3.1-5.31 Panorama Lunch Course
	[全4品]￥5,000～
	前菜
	Appetizer

	アンティパストミスト ～スタンドスタイル ～
	Assorted Appetizers ~Stand Style~
	パスタ

	Pasta

	牛肉とパプリカのチリンドロン風 本日のパスタで
	Beef and paprika Chilindrón-style : Today's Pasta
	メインディッシュ
	Main Dish
	下記よりお選びください。
	Please Choose Your Main Dish

	真鯛と有頭海老のズッパ仕立て『サルスエラ』
	Red sea bream and head-on shrimp soup "Zarzuela"

	鶏もも肉の煮込み ペピトリア風
	Stewed chicken thighs Pepitoria-style

	静岡県産LYB豚肩ロース炭火焼き【+¥800】
	Charcoal-grilled LYB pork shoulder loin from Shizuoka
	★国産牛ランプ炭火焼き【+¥1,200】
	Charcoal-Grilled Domestic beef rump Steak

	★黒毛和種和牛サーロイン炭火焼き【+¥2,600】
	Charcoal-Grilled WAGYU Sirloin Steak

	★国産牛テンダーロイン炭火焼き【+¥3,200】
	Charcoal-grilled domestic beef tenderloin
	★ソースを右記よりお選びください 。
	3 Choices of Sauce
	サルサヴェルデ

	Green Herb Sauce
	本わさびと白トリュフ塩　

	Wasabi and Truffle Salt
	和風ソース

	Japanese Style Sauce
	ドルチェ
	Dessert

	クラシックティラミス ＆ドルチェミスト
	Classic Tiramisu & Assorted Desserts
	オ プ ションメ ニ ュー
	Optional Menu

	パン 　 コーヒー
	紅茶
	Bread
	Coffee or Tea
	グリーンサラダ 　¥750
	Green Salad
	表示料金はサービス料・消費税込みの料金です The prices include service charge and tax.
	都合により、メニューは変更になる場合がございます。あらかじめご了承ください。 Please note that the menu is subject to change due to circumstances.



	2026.3.1-5.31 Brillante Course
	[全5品]￥7,000～
	前菜
	Appetizer

	アンティパストミスト ～スタンドスタイル～
	Assorted Appetizers ~Stand Style~
	パスタ
	Pasta

	牛肉とパプリカのチリンドロン風 本日のパスタで
	Beef and paprika Chilindrón-style : Today's Pasta
	魚料理
	Fish

	真鯛と有頭海老のズッパ仕立て『サルスエラ』
	Red sea bream and head-on shrimp soup "Zarzuela"
	肉料理
	Meat
	下記よりお選びください。
	Please Choose Your Main Dish

	鶏もも肉の煮込み ペピトリア風
	Stewed chicken thighs Pepitoria-style

	★国産牛ランプ炭火焼き
	Charcoal-Grilled Domestic beef rump Steak

	★黒毛和種和牛サーロイン炭火焼き【+¥2,000】
	Charcoal-Grilled WAGYU Sirloin Steak

	★国産牛テンダーロイン炭火焼き【+¥2,800】
	Charcoal-grilled domestic beef tenderloin
	★ソースを右記よりお選びください 。
	3 Choices of Sauce
	サルサヴェルデ

	Green Herb Sauce
	本わさびと白トリュフ塩　

	Wasabi and Truffle Salt
	和風ソース

	Japanese Style Sauce
	ドルチェ
	Dessert

	クラシックティラミス
	Classic Tiramisu

	パン 　 コーヒー
	紅茶
	Bread
	Coffee or Tea
	表示料金はサービス料・消費税込みの料金です The prices include service charge and tax.
	都合により、メニューは変更になる場合がございます。あらかじめご了承ください。 Please note that the menu is subject to change due to circumstances.

	平日限定

	Pasta Lunch Course
	[全4品] ¥4,800
	前菜
	Appetizer

	アンティパストミスト ～スタンドスタイル ～
	Assorted Appetizers ~Stand Style~
	スープ
	Soup

	ポーチドエッグを添えた野菜のリボリータ
	Vegetable Ribollita with Poached Egg
	パスタ
	Pasta

	リングイネ 渡り蟹のトマトクリームソース
	Linguine : Blue Crab and Tomato Cream Sauce
	ドルチェ
	Dessert

	クラシックティラミス
	Classic Tiramisu

	パン 　 コーヒー
	紅茶
	Bread
	Coffee or Tea
	表示料金はサービス料・消費税込みの料金です The prices include service charge and tax.
	都合により、メニューは変更になる場合がございます。あらかじめご了承ください。 Please note that the menu is subject to change due to circumstances.



