2026.6.1-8.31
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Hif - BB - B MY 2 728 LB ORI a2 — A ~Les Plaisir Noirs~

Summer Special Course Featuring Black Abalone, Japanese Black Beef, and Black Truffles~Les Plaisir Noirs~

i HD16:00 % TIZETH

6lllda—x
6PLATS

¥ 23,000

WM FAS v vo8—=2a
A Glass of Champagne for The Toast

73Ia—X
Amuse

NRT RT3 XA=)
Paté de Grand-mere

F—r7n
Appetizer

F—=ZAMZVTE BRMVa270¥T4vV4 T
Australian Black Truffle Pithiviers

A=
Soup

o<y T4 T RTA PV AT LAY I AT 2L DY YT )L
Ayu Parmentier with White Corn Soup and Ayu Consommé Jelly Parisoire

Fish

Hifior=—x)l HAYFYEOE2—LEHFY—X
Pan-seared Black Abalone with White Bean Purée and Liver Sauce

Meat

BB 4 LADRT—F I vy bOAVKR— /L —bE—Y—2
Japanese Black Beef Filet Mignon Steak with Shallot Compote and Gravy Sauce

FHF— b
Dessert

ko 7oV 2y 7 =TT
Peach Declination Coupe-Style
[ ]
INELF
Mignardise
([ ]

g E‘—_\ ;f‘ﬂ:% E%S )\__7‘\5.‘_4 _
Coffee or Tea / Herbal Tea

TR — 2R - HEBALDRE TS,

The prices include service charge and tax.

HECED, A2 —BEBERRIHGENITIVET, HONUDITTHRLILZEI W,
Please note that the menu is subject to change due to circumstances.
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Summer Special Course Featuring Black Abalone, Japanese Black Beef

HHD16:00 % TIZETH

ellloda—Xx
6PLATS

¥ 18,000

73Ia—X

Amuse

NRFT RT3 X—=)
Paté de Grand-meére

F—EFL

Appetizer
HFOva—yy HEDY—-AT
Quail Chausson with Vegetable Sauce
A=

Soup

FEDASRVT YT 4T RUA PV AT LAYV AT 2L DY YT =)L
Ayu Parmentier with White Corn Soup and Ayu Consommé Jelly Parisoire

Fish

Bffior=—xzN HAVFYEOEa2—-LEFY—X
Pan-seared Black Abalone with White Bean Purée and Liver Sauce

Meat

BN 74 LIIDAT—F T v Ry bOAVR— eI L—b—Y—2
Japanese Black Beef Filet Mignon Steak with Shallot Compote and Gravy Sauce

FHF— b

Dessert

o727V 0y 7 —THALT
Peach Declination Coupe-Style

e

INEET
Mignardise
e
Qb fLH ERE A= T T —
Coffee or Tea / Herbal Tea

TR — 2R - HEBALDRE TS,

The prices include service charge and tax.

HECED, A2 —BEBERRIHGENITIVET, HONUDITTHRLILZEI W,
Please note that the menu is subject to change due to circumstances.
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Summer Special Course Featuring Black Truffles, Japanese Black Beef

HHD16:00 % TIZETH

ellloda—Xx
6PLATS

¥ 18,000

73Ia—X

Amuse

NRFT RT3 X—=)
Paté de Grand-meére

F—EFL

Appetizer

F—=ZANFZVTE BRMVa270¥T4V4 T
Australian Black Truffle Pithiviers

2=

Soup

FEDASRVT YT 4T RUA PV AT LAYV AT 2L DY YT =)L
Ayu Parmentier with White Corn Soup and Ayu Consommé Jelly Parisoire

Fish

H#e 73V D7 « 7 - F—va (C@lilfile 74 20E&FD e i
Red Sea Bream and Clams a la Nage, with the Fragrance of Niyodo River Sansho Pepper and Fennel

Meat

BN 74 LIIDAT—F T v Ry bOAVR— eI L—b—Y—2
Japanese Black Beef Filet Mignon Steak with Shallot Compote and Gravy Sauce

FHF— b

Dessert

o727V 0y 7 —THALT
Peach Declination Coupe-Style

e

INEET
Mignardise
e
Qb fLH ERE A= T T —
Coffee or Tea / Herbal Tea

TR — 2R - HEBALDRE TS,

The prices include service charge and tax.

HECED, A2 —BEBERRIHGENITIVET, HONUDITTHRLILZEI W,
Please note that the menu is subject to change due to circumstances.




CHFREAEDbE S 7V

Family Meeting Plan

7 v F XA L Lunch Time 3HETD16:00F TIZETH

¥15,00075 >~

BFH  Lunch Course
72—/ F=FIN AR (A~ VBEDT TR S AR
FH—F Sa—b—F IR
Amuse-bouche / Appetizer / Fish (Lobster Gratin) / Meat
/ Dessert / Coffee or Tea

BF1E Souvenir

WA F—2KR TV BEZHEF(F FL—X)
Tokyo Dome Hotel Pastries (Madeleines)

¥16,5007' 7 ~

FFE  Lunch Course
72—/ A= RTINS R (- ViBED T TR Y) /S
PR 74 LADAT—% BT b a—L R DHXERZT) /S
TH— b Sa—b—FIFAE
Amuse-bouche / Appetizer / Fish (Lobster Gratin) /
Beef Fillet Steak with Mashed Potatoes and Assorted Vegetables /
Dessert / Coffee or Tea

BF1E Souvenir

HER—LRTIWVHEEF (T —2-7) 24 $RIEHERKES)
Tokyo Dome Hotel Pastries (Cake aux Fruits or Matcha Black Soybeans)

¥18,00075 >

BEP Lunch Course

72X/ A-RTN S R ViBEED T T R Y) /S
WRIEL(FIA) 7= / a— b — R I3HAR
Amuse-bouche / Appetizer / Fish (Lobster Gratin) /
Meat (Wagyu Beef) / Dessert / Coffee or Tea

BF 1% Souvenir

HER—LRTIWVHREEF(T—2-7) 24 $RIEHERENY)
Tokyo Dome Hotel Pastries (Cake aux Fruits or Matcha Black Soybeans)

ForklE (B—ABRE) 123, EER- - 2R EERDN S ENTE D £9, The prices include the private room fee,service charge and tax.
HEWCED, A2 —RBEHEIRZGENIZIVET, HOHLUBHIT THELZZE W, Please note that the menu is subject to change due to circumstances.




ZHFHGDOET I~

Family Meeting Plan

74 F—2%A4 4 Dinner Time  3HA{D16:00% TIZETFH

¥18,00075 >

BEH  Lunch Course

73Ia—X/F—=F TN/ R=F S ERE(A~—NVBED T T RY) /S
WEE 79—+ a—b—X3H%
Amuse-bouche / Appetizer / Soup / Fish(Lobster Gratin)

/ Meat / Dessert / Coffee or Tea

BF1E Souvenir

WA F—2KR TV BEZHEF(F FL—X)
Tokyo Dome Hotel Pastries (Madeleines)

¥19,00075 >

BEH  Lunch Course

73Ia—X,/A—FKIN /S ZA— 7°/ﬁ'ﬂ@(ﬂ‘7—}1/7@%0)75§?/)/
AR 74 LIRODAT—F KT a2 —LEEOHXERZIT)
FHY— |+ S a—b—FIFHAE
Amuse-bouche / Appetizer / Soup / Fish (Lobster Gratin) /

Beef Fillet Steak with Mashed Potatoes and Assorted Vegetables /
Dessert / Coffee or Tea

BF1E Souvenir

WH R —LRTIVHREETF(T—7-7) 24 R HEREL)
Tokyo Dome Hotel Pastries (Cake aux Fruits or Matcha Black Soybeans)

¥22,00075 >

BEP Lunch Course

72X/ F=FIN S R=T AR~ —BED TR Y) S
WAREFIS) T — b/ a—be—FRI3HE
Amuse-bouche / Appetizer / Soup / Fish(Lobster Gratin) /
Meat (Wagyu Beef) / Dessert / Coffee or Tea

BF 1% Souvenir

HER—LRTIWVHREEF(T—2-7) 24 $RIEHERENY)
Tokyo Dome Hotel Pastries (Cake aux Fruits or Matcha Black Soybeans)

ForklE (B—ABRE) 123, EER- - 2R EERDN S ENTE D £9, The prices include the private room fee,service charge and tax.
HEWCED, A2 —RBEHEIRZGENIZIVET, HOHLUBHIT THELZZE W, Please note that the menu is subject to change due to circumstances.




BT

Memorial Service Plan

7 v F &4 L Lunch Time ¥12,500
3HREID16:00 % TIETH / 20T

BFA  Lunch Course

73Ia—X /HiX/BRE
AR (74 VRDORAT—F KT a2 —LVEEEIHEREZRZAT) /7% —F
Amuse-bouche / Appetizer / Fish /
Meat (Beef Tenderloin Steak with Mashed Potatoes and Assorted Vegetables) / Dessert

B#kAY Drink

MAMEEY A > 27213 Y 7 F RY U716
One Glass of White Wine or Soft Drink

7 4 F—& 4 L Dinner Time ¥15,000
3HHTD16:00 % TIZE Ty / 215 1]

73Ia—X
Amuse

AHD7 I2—X
Today’s Amuse

IS
Appetizer

BIBOI F 24 DY by — RTA FTRANGHREERT Y — 20N 707
Cherry Trout Mi-cuit Wild Vegetable Pisto White Asparagus Bavaroise with Smoked Cream

F—RK7
Hors-d'ceuvre

RHDA— KTV
Today’s Hors-d'ceuvre

fafl
Fish

AHOBMA TLDY —2a YR A=F X —FR—-D¥a2—1
Today’s Fish with Cherry Shrimp Sauce Composition and New Onion Purée

Meat

F74 VIADRAT—F KT b a—L R DEERIRZT
Beef Fillet Steak with Mashed Potatoes and Assorted Vegetables

FHF— b

Dessert

TT 4 R4 =VEYEDYE
Assorted Petit Sweets

WHEYA > 213 V7 F RY U716
One Glass of White Wine or Soft Drink

ForklE (B—ABRE) 123, EER- - 2R EERDN S ENTE D £9, The prices include the private room fee,service charge and tax.
HEWCED, A2 —RBEHEIRZGENIZIVET, HOHLUBHIT THELZZE W, Please note that the menu is subject to change due to circumstances.




	2026.6.1-8.31
	【開業26周年記念コース】 黒鮑・黒毛和牛・黒トリュフを楽しむ夏の特別コース～Les Plaisir Noirs～ Summer Special Course Featuring Black Abalone, Japanese Black Beef, and Black Truffles～Les Plaisir Noirs～
	前日の16:00までに要予約
	6皿のコース
	6PLATS


	￥23,000
	乾杯用グラスシャンパーニュ A Glass of Champagne for The Toast
	アミューズ Amuse
	パテ・ド・グランメール Pâté de Grand-mère
	オードブル Appetizer

	オーストラリア産　黒トリュフのピティヴィエ
	Australian Black Truffle Pithiviers
	スープ Soup

	鮎のパルマンティエ　ホワイトコーンスープと鮎コンソメジュレのパリソワール
	Ayu Parmentier with White Corn Soup and Ayu Consommé Jelly Parisoire
	魚料理 Fish

	黒鮑のムニエル　白インゲン豆のピューレと肝ソース
	Pan-seared Black Abalone with White Bean Purée and Liver Sauce
	肉料理 Meat

	黒毛和牛フィレ肉のステーキ　エシャロットのコンポートとグレービーソース
	Japanese Black Beef Filet Mignon Steak with Shallot Compote and Gravy Sauce
	デザート Dessert

	桃のデクリネゾン クープ仕立て
	Peach Declination Coupe-Style
	小菓子
	Mignardise
	コーヒー、紅茶 　　 ハーブティー
	Coffee or Tea / Herbal Tea
	表示料金はサービス料・消費税込みの料金です。   The prices include service charge and tax.
	都合により、メニューは変更になる場合がございます。あらかじめご了承ください。 Please note that the menu is subject to change due to circumstances.

	2026.6.1-8.31
	前日の16:00までに要予約
	6PLATS
	アミューズ Amuse
	オードブル Appetizer
	スープ Soup

	鮎のパルマンティエ　ホワイトコーンスープと鮎コンソメジュレのパリソワール
	Ayu Parmentier with White Corn Soup and Ayu Consommé Jelly Parisoire
	魚料理 Fish

	黒鮑のムニエル　白インゲン豆のピューレと肝ソース
	Pan-seared Black Abalone with White Bean Purée and Liver Sauce
	肉料理 Meat

	黒毛和牛フィレ肉のステーキ　エシャロットのコンポートとグレービーソース
	Japanese Black Beef Filet Mignon Steak with Shallot Compote and Gravy Sauce
	デザート Dessert

	桃のデクリネゾン クープ仕立て
	Peach Declination Coupe-Style
	小菓子
	Mignardise
	コーヒー、紅茶 　　 ハーブティー
	Coffee or Tea / Herbal Tea
	表示料金はサービス料・消費税込みの料金です。   The prices include service charge and tax.
	都合により、メニューは変更になる場合がございます。あらかじめご了承ください。 Please note that the menu is subject to change due to circumstances.


	2026.6.1-8.31

	前日の16:00までに要予約
	6PLATS
	アミューズ Amuse
	オードブル Appetizer
	スープ Soup

	鮎のパルマンティエ　ホワイトコーンスープと鮎コンソメジュレのパリソワール
	Ayu Parmentier with White Corn Soup and Ayu Consommé Jelly Parisoire
	魚料理 Fish

	真鯛とアサリのア・ラ・ナージュ　仁淀川山椒とフヌイユの香りと共に
	Red Sea Bream and Clams à la Nage, with the Fragrance of Niyodo River Sansho Pepper and Fennel
	肉料理 Meat

	黒毛和牛フィレ肉のステーキ　エシャロットのコンポートとグレービーソース
	Japanese Black Beef Filet Mignon Steak with Shallot Compote and Gravy Sauce
	デザート Dessert

	桃のデクリネゾン クープ仕立て
	Peach Declination Coupe-Style
	小菓子
	Mignardise
	コーヒー、紅茶 　　 ハーブティー
	Coffee or Tea / Herbal Tea
	表示料金はサービス料・消費税込みの料金です。   The prices include service charge and tax.
	都合により、メニューは変更になる場合がございます。あらかじめご了承ください。 Please note that the menu is subject to change due to circumstances.




	【
	ご両家顔合わせプラン Family Meeting Plan
	ランチタイム Lunch Time
	3日前の16:00までに要予約
	￥15,000プラン
	お料理　Lunch Course
	アミューズ ／ オードブル ／ 魚料理(オマール海老のグラタン) ／ 肉料理 ／  デザート ／コーヒーまたは紅茶 Amuse-bouche / Appetizer / Fish (Lobster Gratin) / Meat   / Dessert / Coffee or Tea

	お手土産　Souvenir
	東京ドームホテル 焼き菓子(マドレーヌ) Tokyo Dome Hotel Pastries (Madeleines)

	￥16,500プラン
	お料理　Lunch Course
	アミューズ ／ オードブル ／ 魚料理(オマール海老のグラタン) ／  肉料理(牛フィレ肉のステーキ ポテトピューレと彩り野菜を添えて) ／  デザート ／コーヒーまたは紅茶 Amuse-bouche / Appetizer / Fish (Lobster Gratin) /  Beef Fillet Steak with Mashed Potatoes and Assorted Vegetables / Dessert / Coffee or Tea

	お手土産　Souvenir
	東京ドームホテル 焼き菓子(ケーク･フリュイ または 抹茶黒豆) Tokyo Dome Hotel Pastries (Cake aux Fruits or Matcha Black Soybeans)

	￥18,000プラン
	お料理　Lunch Course
	アミューズ ／ オードブル ／ 魚料理(オマール海老のグラタン) ／  肉料理(和牛) ／ デザート ／ コーヒーまたは紅茶 Amuse-bouche / Appetizer / Fish (Lobster Gratin) /  Meat (Wagyu Beef) / Dessert / Coffee or Tea

	お手土産　Souvenir
	東京ドームホテル 焼き菓子(ケーク･フリュイ または 抹茶黒豆) Tokyo Dome Hotel Pastries (Cake aux Fruits or Matcha Black Soybeans)
	ご両家顔合わせプラン Family Meeting Plan



	ディナータイム Dinner Time
	3日前の16:00までに要予約
	￥18,000プラン
	お料理　Lunch Course
	アミューズ ／ オードブル ／ スープ ／ 魚料理(オマール海老のグラタン) ／ 肉料理 ／ デザート ／ コーヒーまたは紅茶 Amuse-bouche / Appetizer / Soup / Fish(Lobster Gratin)  / Meat / Dessert / Coffee or Tea

	お手土産　Souvenir
	東京ドームホテル 焼き菓子(マドレーヌ) Tokyo Dome Hotel Pastries (Madeleines)

	￥19,000プラン
	お料理　Lunch Course
	アミューズ ／ オードブル ／ スープ ／ 魚料理(オマール海老のグラタン) ／  肉料理(牛フィレ肉のステーキ ポテトピューレと彩り野菜を添えて) ／  デザート ／ コーヒーまたは紅茶 Amuse-bouche / Appetizer / Soup / Fish (Lobster Gratin) /  Beef Fillet Steak with Mashed Potatoes and Assorted Vegetables / Dessert / Coffee or Tea

	お手土産　Souvenir
	東京ドームホテル 焼き菓子(ケーク･フリュイ または 抹茶黒豆) Tokyo Dome Hotel Pastries (Cake aux Fruits or Matcha Black Soybeans)

	￥22,000プラン
	お料理　Lunch Course
	アミューズ ／ オードブル ／ スープ ／ 魚料理(オマール海老のグラタン) ／  肉料理(和牛) ／ デザート ／ コーヒーまたは紅茶 Amuse-bouche / Appetizer / Soup / Fish(Lobster Gratin) /  Meat (Wagyu Beef) / Dessert / Coffee or Tea

	お手土産　Souvenir
	東京ドームホテル 焼き菓子(ケーク･フリュイ または 抹茶黒豆) Tokyo Dome Hotel Pastries (Cake aux Fruits or Matcha Black Soybeans)
	法要プラン Memorial Service Plan



	ランチタイム Lunch Time　￥12,500
	3日前の16:00までに要予約 / 2時間制
	お料理　Lunch Course
	アミューズ ／ 前菜 ／ 魚料理 ／  肉料理（牛フィレ肉のステーキ ポテトピューレと彩り野菜を添えて） ／ デザート Amuse-bouche / Appetizer / Fish / Meat (Beef Tenderloin Steak with Mashed Potatoes and Assorted Vegetables) / Dessert

	お飲み物 Drink
	献杯白ワイン または ソフトドリンク1杯 One Glass of White Wine or Soft Drink


	ディナータイム Dinner Time　￥15,000
	3日前の16:00までに要予約 / 2時間制
	アミューズ Amuse
	本日のアミューズ  Today’s Amuse
	桜鱒のミキュイ 山菜のピストゥー ホワイトアスパラガスと燻製クリームのバヴァロワ
	Cherry Trout Mi-cuit Wild Vegetable Pisto White Asparagus Bavaroise with Smoked Cream
	本日のオードブル
	Today’s Hors-d'œuvre
	本日のお魚  桜エビのソースコンポゼとオニオンヌーボーのピューレ
	Today’s Fish with Cherry Shrimp Sauce Composition and New Onion Purée
	牛フィレ肉のステーキ ポテトピューレと彩り野菜を添えて
	Beef Fillet Steak with Mashed Potatoes and Assorted Vegetables
	プティスイーツ盛り合わせ
	Assorted Petit Sweets
	献杯白ワイン または ソフトドリンク1杯
	One Glass of White Wine or Soft Drink






