
舞扇
コース

まいおうぎ

お一人様　￥8,500
【2名様より】

2026.6.1 - 8.31

四種前菜の盛り合わせ
Four Kinds of Cold Appetizers

蟹入りフカヒレのスープ
Shark Fin Soup with Crab

海老のチリソース
Braised Shrimp with Chili Sauce

牛リブロースのしゃぶしゃぶ 胡麻ソース
Beef Rib Shabu-Shabu with Sesame Sauce

白身魚の葱生姜風味蒸し
Two Kinds of Steamed Dumplings

赤麻婆、白麻婆の二種味くらべ御飯
Two Kinds of Braised Tofu （Hot Chili Paste,
 Cashew Nuts with Pepper Sauce) with Rice

本日のデザート
Desserts of The Day

※表示料金はサービス料・消費税込みの料金です。
The prices include service charge and tax.

都合により、メニューは変更になる場合がございます。あらかじめご了承ください。
Please note that the menu is subject to change due to circumstances.

フリードリンク付きのコース料理「舞扇プラン」［￥10,500］も
ご用意しております 



中華前菜銘々盛り
Individually Served Cold Appetizers

椎茸と干し貝柱の蒸しスープ
Steamed Soup with Shiitake Mushrooms and Dried Scallops

ソフトシェルクラブのチリソース
Soft-Shell Crab with Chili Sauce

華扇
コース
お一人様　￥10,000

【2名様より】

はなおうぎ

2026.6.1 - 8.31

※表示料金はサービス料・消費税込みの料金です。
The prices include service charge and tax.

都合により、メニューは変更になる場合がございます。あらかじめご了承ください。
Please note that the menu is subject to change due to circumstances.

北京ダック
Peking Duck

白身魚の葱生姜風味蒸し
　Fried Prawns with Mango Mayonnaise Sauce

上海蟹とフカヒレの汁そば
Shark Fin Noodle Soup with Crab Meat

本日のデザートと中華菓子の盛り合わせ
Desserts of The Day with Chinese Sweets

フリードリンク付きのコース料理「華扇プラン」［￥12,000］も
ご用意しております 

牛ロースのステーキ 揚げ葱ソース
Soft-Shell Crab with Chili Sauce



飾り前菜の盛り合わせ
Assorted Appetizers

大壺 牛筋入り蒸しスープ
Large Pot Steamed Soup with Beef Tendons

気仙沼フカヒレと吉切鮫の煮込み
Kesennuma Shark Fin and Spotted Dogfish Stew

オマール海老のチリソース
Lobster in Chili Sauce

北京ダック　
Peking Duck

本日の白身魚姿蒸し 葱生姜風味
Today's Whole Steamed White Fish with Scallion and Ginger

杏仁豆腐のフルーツソース
Almond Jelly with Fruit Sauce

星扇お祝い
コース

お一人様　￥15,000
【6名様より】

2026.6.1 - 8.31
前日までに要予約

※表示料金はサービス料・消費税込みの料金です。
The prices include service charge and tax.

都合により、メニューは変更になる場合がございます。あらかじめご了承ください。
Please note that the menu is subject to change due to circumstances.

フリードリンク付きのコース料理「星扇お祝いプラン」［￥17,000］
もご用意しております 

豚すね肉の煮込みと蓮の葉包み蒸しおこわ
Braised Pork Shank and Steamed Sticky Rice Wrapped in Lotus Leaves

ほしおうぎ



棚飾り中華前菜銘々盛り
Plated Assortment of Chinese Appetizers

佛跳牆 15種類の具材入り 後楽園飯店の壺蒸しスープ
Korakuen Restaurant’s Steamed Soup with 15 Different Ingredients

車海老と果物のマヨネーズソース
Prawns and Fruit with Mayonnaise Sauce

牛ロースのステーキ 揚げ葱とトリュフソース
Beef Sirloin Steak with Fried Scallions and Truffle Sauce

北京ダック
Peking Duck

二種フカヒレ入り汁そばの味比べ
A Taste Comparison of Soba Noodles with Two Types of Shark Fin

本日のデザートと中華菓子の盛り合わせ
Desserts of The Day with Chinese Sweets

お一人様　￥19,000
【2名様より】

2026.4.1-
前日までに要予約

ぶっちょうしょう

※表示料金はサービス料・消費税込みの料金です。
The prices include service charge and tax.

都合により、メニューは変更になる場合がございます。あらかじめご了承ください。
Please note that the menu is subject to change due to circumstances.

ぶっちょうしょう

佛跳牆入り

鳳凰
コース

ほうおう


	2026.6.1 - 8.31



